
Hotel Restaurant Stern 

Geiselwind 

 

² Konservierungsstoffe 

 

 

Vorspeisen 

 

Hausgebeizter Lachs 

an Blattsalat mit Balsamicodressing 

und Baquett-Brot 

 

Frischer Feldsalat 

mit Speckkracherln und Weißbrotwürfeln 

 

Lauwarmer Ziegenfrischkäse 

mit roter Zwiebelmarmelade und gerösteten Schwarzbrot 

 

 

 

Suppen 

 

Geiselwinder Bratwurstsuppe 

mit gebratenen Bratwurstscheiben und Brotbröckerli 

 

Feine Zwiebelsuppe nach französischer Art 

mit einem Käsecrouton überbacken 

 

Kräuterrahmsüppchen 

mit pochierten Wachtelei 

 

 



Hotel Restaurant Stern 

Geiselwind 

 

² Konservierungsstoffe 

 

Hauptgerichte 

 

½ gebratene Ente ohne Brustknochen 

an feiner Rotwein-Thymian-Soße 

dazu Kartoffelknödel² und Wirsinggemüse 

 

Zarte Medaillons vom Schweinefilet 

in der Kräuter-Senfkruste 

an Calvadosrahm mit Kartoffelbällchen 

und Gemüsegarnitur 

 

Kalbsleber „Tiroler Art“ 

mit Schmorzwiebeln und Speck, 

dazu Kartoffelrösti 

 

Kalbsleber „Berliner Art“ 

mit Apfelspalten, Röstzwiebeln 

und Bratkartoffeln 

 

„Sternspieß“ vom Schweinefilet 

mit Speck, Grillwurst und Obst 

dazu Kartoffelbällchen 

 

½ Steigerwald Karpfen gebacken 

mit Sc. Remoulade, Kartoffelsalat 

und einem buntem Salatteller 

 

Pfefferkarpfenfilet Müllerin Art oder gebacken 

mit Sc. Remoulade, Kartoffelsalat und einem Salatteller 


